e
deutschesee’

Fischmanutfaktur



DER BESTE BURGER?
NATURLICH IHRER!

Saftige Patties, fluffige Buns, knackige Salate und aromatische Saucen - Burger
sind der Star auf jeder Grillparty. Egal, ob klassisch amerikanisch, skandinavisch
inspiriert mit zartem Lachs-Patty und Graved-Saucendip oder Asia-Style mit
Algensalat und Dirty Umami Dip: Unser Baukastenprinzip bietet Ihnen alles, um
Ihren perfekten Burger zu kreieren.

Lassen Sie sich von unseren Produkten und Rezeptideen inspirieren und
begeistern Sie lhre Gaste mit neuen Geschmackskombinationen, bei denen jeder

Bissen ein Genuss ist.

Also: An die Burger, fertig, los!
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IHR PERFEKTER
BURGER-BAUKASTEN

Mehr Maglichkeiten, mehr Varianten, neue Ideen

Bei uns bekommen Sie alles, um |hren Gasten den perfekten Burger zu bieten:
Neben einer Auswahl von Patties und Buns erhalten Sie bei uns auch samtliche
Zutaten, mit denen Sie |hre Burger ganz nach Geschmack belegen kénnen,
wie zum Beispiel Feinkostsalate, grine Salate, Dips und Saucen.

» Alle Zutaten, eine Lieferung!

UNSERE
PATTIES & BUNS

Die Basis far jeden guten Burger

Hochwertige
Patties & Buns

>>

>>

>>

>>

>>

>>

>>

Zutaten in bester Qualitat

FUr jeden Geschmack der passende Patty
Mit Fisch, Rind oder vegan

Verschiedene GréBen zur Auswahl
Tiefgefroren und einzeln entnehmbar

Einfaches Handling bei der Zubereitung
> Patties direkt tiefgefroren zubereiten
> Buns auftauen, aufbacken, fertig

Kalkulationssicher



PAITIES IN
GROSSER AUSWAHL

Einfach mehr Vielfalt mit Fisch, Rind oder vegan

Fischpatties

Patty mit Lachs oder Kabeljau-Alaska-Seelachs

99,2 % saftiger Fisch und eine Prise Salz - mehr braucht es nicht, um unsere Fisch-
Patties so lecker zu machen. Ob zarter Lachs oder Kabeljau-Alaska-Seelachs im Mix:
Die Rezepturen stammen exklusiv aus der Fischmanufaktur Bremerhaven - und
garantieren einzigartige Qualitat.

Rindfleischpatties

Sie sehen aus wie von Hand gemacht - und schmecken auch so. Kein Wunder, denn
in unseren Rindfleischpatties ist nichts, was nicht auch in der heimischen Klche hinein
kdme: nur bestes Fleisch aus artgerechter deutscher Aufzucht plus Salz und Pfeffer.

Regenex'\eﬂm‘\q

Patty vom Black-Angus-Rind

Diese kostlichen Patties bestehen zu 98 % aus Rindfleisch, das ausschlieBlich von
irischen Angus-Rindern stammt. Hinzu kommen nur Salz und GewdUrze. Die grobe
Kérnung sorgt flir den besonderen Biss.

Auf Basis von Champignons oder Weizen- und SojaeiweiB sind diese Patties

eine leckere fleischlos Alternative flr vegetarische oder vegane Burger-Kreationen.
Und Sie sparen auch noch Zeit bei der Zubereitung, denn die veganen Patties sind
regenerierfahige High-Convenience-Produkte: einfach erwarmen und fertig!



LECKERE BUNS FUR
JEDEN GESCHMACK

Hier liegen Ihre Burger richtig

Wahlen Sie zwischen butterweichen Brioche-Buns in drei verschiedenen Gré3en
oder knackigem Weizenvollkorn-Bun.

Egal, woflr Sie sich entscheiden - das Handling ist ganz einfach: gewlnschte
Anzahl enthnehmen, auftauen, aufbacken und nach Herzenslust belegen.

» Lust auf Inspiration? Einfach umblattern!



KULINARISCHE
WELTREISE

Frische Burger-ldeen fir Kosmopoliten

Stockholm-Burger

Rindfleisch Patty Large Art.-Nr. 24419
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Rote Bete-Salat mit Apfel Art.-Nr. 26904
Kale, grin Art.-Nr. 29812
Mango Chili Dip Art.-Nr. 25916

Birnen, Preiselbeerdip

Madeira-Burger

Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large Art.-Nr. 83458
Burger Bun ,,Weizenvollkorn“ Large Art.-Nr. 29814
Fenchelsalat mit Orangen Art.-Nr. 26570
Frisée Art.-Nr. 29701
Cocktailsauce Art.-Nr. 25912
oder Miso Dip Art.-Nr. 25918
Tomaten

Rindfleisch Patty Large Art.-Nr. 24419
Burger Bun ,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Orangen-Hirten-Salat Art.-Nr. 25684
Baby Mizuna, grin Art.-Nr. 29811
Sweet Curry Sauce Art.-Nr. 25884
oder Dirty Umami Dip Art.-Nr. 25911
Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large Art.-Nr. 83458
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Fruchtiger Quinoa Mix Art.-Nr. 25629
Wasserkresse Art.-Nr. 28794
Wasabi Dip Art.-Nr. 25853

oder Rote Chili Creme Art.-Nr. 25894



Y RECIPES
»F‘ggTYUMMY BURGERS «

Asia-Burger

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,Weizenvollkorn“ Large Art.-Nr. 29814
Algensalat ,Sesam*” Art.-Nr. 25622
Wasabi Rauke Art.-Nr. 28793
Asia Dip Art.-Nr. 25914
oder Dirty Umami Dip Art.-Nr. 25911
Avocado

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Mischsalat ,,Saison* Art.-Nr. 29891
Graved-Saucendip Art.-Nr. 25905
Salatgurke

Rote Zwiebeln

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Sour Cream Art.-Nr. 701
Orientalischer Couscous-Salat Art.-Nr 25110
mit Minze

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Tomatensalsa Art.-Nr. 26448
Cocktailsauce Art.-Nr. 25912
oder Mayonnaise mit Triffelgeschmack Art.-Nr. 25856
in Kombination mit Rote Chili Creme Art.-Nr. 25894

Avocado



SO SCHMECKT AMERIKA

Willkommen in der Burger-Heimat

New Orleans-Burger

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,Weizenvollkorn®“ Large Art.-Nr. 29814
Amerikanisches Picknick ,Cole Slaw* Art.-Nr. 25831
Wildkrautersalat Art.-Nr. 29711
SuRBkartoffeln in Ahorn-Ingwer-Marinade Art.-Nr. 26982
Paprika-Frischkdse-Aufstrich Art.-Nr. 26460
oder Mayonnaise mit Truffelgeschmack Art.-Nr. 25856
in Kombination mit Rote Chili Creme Art.-Nr. 25894

American-Burger

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Baby Spinat Art.-Nr. 29699
Barbecue Chutney Art.-Nr. 25927
Borretanezwiebeln in Rotwein Art.-Nr. 53&
Tomaten

Tennessee-Burger

Rindfleisch Patty Large Art.-Nr. 24419
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Baby Leaf Blattsalatmischung Art.-Nr. 29697
Mayonnaise mit Trlffelgeschmack Art.-Nr. 25856
oder Rote Chili Creme Art.-Nr. 25894
Gewdlrzgurken

Cheddarkase

Rostzwiebeln



QUER DURCH EUROPA

Burger-Liebe von Nord bis Sid

Ziarich-Burger

Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large Art.-Nr. 83458
Burger Bun ,,Brioche Large Art.-Nr. 29795
Honig-Senf-Sauce Art.-Nr. 25902
GrUner Feldsalat Art.-Nr. 29774
Rote Bete
Italian-Burger

Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Brioche” Large Art.-Nr. 29795
Antipasti-Salat Art.-Nr. 26981
Rucola Art.-Nr. 29707
Aiolisauce Art.-Nr. 25915
Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,,Weizenvollkorn® Large Art.-Nr. 29814
Wildkrautersalat Art.-Nr. 29711
Gegrillte Paprika Art.-Nr. 551
Rucolafrischkase Art.-Nr. 26457
Lachs Patty PREMIUM Large Art.-Nr. 83254
Burger Bun ,Weizenvollkorn® Large Art.-Nr. 29814
Baby Spinat Art.-Nr. 29699
Remoulade mit Ei Art.-Nr. 25900
oder Sweet Curry Sauce Art.-Nr. 25884
Salatgurke

Rote Zwiebeln
Rostzwiebeln



Bologna-Burger

Rindfleisch Patty ,,Black Angus” Large
Burger Bun ,,Brioche” Large
Borretanezwiebeln in Rotwein
Mischsalat ,,Rapunzel”

Triffel

Dunkle Balsamicocreme

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

24811
29795

SEE
29705

Den Haag-Burger

Lachs Patty PREMIUM Large
Burger Bun ,Brioche” Large
Pastinaken-Karotten-Salat
GruUner Feldsalat

Sour Cream

oder Miso Dip

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

83254
29795
25683
29774

701
25918



VOLLE VEGGIE-

BURGER-POWERI

Diesen Burger-Highlights kann keiner widerstehen!

20

Ob fiir den Klimaschutz, mehr Tierwohl oder aus gesundheitlichen Griinden:

Mehr als 10 Mio. Menschen in Deutschland entschieden sich 2022 fUr eine Ernahrung
ohne Fleisch und Fisch.* Dazu kommen viele Menschen, die ihren Fleischkonsum
bewusst reduzieren wollen. Die verschiedenen veganen Patties sind in jedem Fall
eine Alternative, die fleischlos glucklich macht.

Kansas-Burger

Veganer Champignon Patty
Burger Bun ,,Weizenvollkorn“ Large
Red Cole Slaw

Frisee

Rucola

Mango Chili Dip

Tel Aviv-Burger

Veganer Patty Medium
Burger Bun ,,Brioche” Medium
Mini Radieschen

Salicornes

Rote Chili Creme

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

28798
29814
25392
29701
29707
25916

28666
29805
28694
86324
25894

2]

*Quelle: https://www.bmel.de/DE/themen/ernaehrung/ernaehrungsreport2022



ECHTE GESCHMACKSBOMBEN

Burger-Wunder ganz ohne Patty

Texas-Burger

Pulled Pork

Burger Bun ,,Brioche” Medium
Mischsalat ,,Saison*

Barbecue Chutney Dip
Cheddar

Rote Zwiebeln

Minchen-Buraer

22

Pulled Pork

Burger Bun ,Weizenvollkorn*
Pikanter Weil3krautsalat
Mischsalat ,,Saison*
Barbecue Chutney

oder Dirty Umami Dip

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

24411
29805
29891
25927

24411
29814

317
29891
25927
25911

Burger Gua-Bao

-Style mit Pulled Lachs

Lachs to pull

Burger Bun ,,Brioche” Medium
Miso Dip

Rote Chili Creme

Kleiner Koriander

Rotkohl, Salatgurke, Chili,
Rostzwiebeln

urger ist ein taiwanesischgr

ker. Er pesteht im Original
efetasche, geschmortem
m Chinakohl und
Gissen, Gurke,

Der Gua-Bao-B
Street-Food-KIassi
aus einer gedampften H
Schweinebauch, eingelegtg
verschiedenen Toppings wWie Erdn ‘St
Sprossen und Minze. Abwechslung i oo
natarlich erlaubt: Wir hat?en den Gua e
Burger fur Sie deshalb leicht abgewa .

aber

Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.
Art.-Nr.

80097
29805
25918
25894
28836

Pastrami-Burger

Rinder-Pastrami ,Steak-Pfeffer” Art.-
Burger Bun ,,Brioche” Medium  Art.-
Barbecue Chutney Art.-
Bacon Art.-
Creme Aioli Art.-
oder Salatmayonnaise 60% Art.-

Salat, saure Gurke, Chips,
rote Essigzwiebel

Nr.25174
Nr. 29805
Nr. 25927
Nr. 29823
Nr. 25855
Nr. 601
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DAS VOLLE PROGRAMMI

Das Deutsche See Burger-Sortiment

Buns

29795

29805

29950

29814

Artikelbezeichnung

Buns

Burger Bun ,,Brioche* Large
Softes, verzehrfertiges Weizenbrotchen,

mit Butter, Vollei und Zucker, ungeschnitten,

einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Burger Bun ,,Brioche”“ Medium
Softes, verzehrfertiges Weizenbrotchen,

mit Butter, Vollei und Zucker, ungeschnitten,

einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Burger Bun ,,Brioche* Mini

Softes, verzehrfertiges Weizenbrétchen mit
Butter, Vollei und Zucker, ungeschnitten,
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Burger Bun ,,Weizenvollkorn“ Large
Burger-Brotchen aus Weizenvollkornmehl,

bestreut mit Haferflocken, Leinsamen, Sesam

und Sonnenblumenkernen, ungeschnitten,
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Patties & Co.

83458
MsC

83254

83293

83294

80097
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Artikelbezeichnung

Patties mit Fisch und Lachs to pull

Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large

Grobstuckig, saftiger Rohling mit ca. 60%

Kabeljau und ca. 39% Alaska-Seelachs, jeweils
aus in Bloécken tiefgefrorenen Filets, praktisch

gratenfrei, tiefgefroren

Lachs Patty PREMIUM Large
Grobstlckig, saftiger Rohling mit 99,2%
Norwegischem Lachs, aus in Blocken
tiefgefrorenen Lachsfiletstlicken, praktisch
gratenfrei, tiefgefroren

Lachs Patty PREMIUM Medium
Grobstlckig, saftiger Rohling mit 99,2%
Norwegischem Lachs, aus in Blécken
tiefgefrorenen Lachsfiletstlcken, praktisch
gratenfrei, tiefgefroren

Lachs Patty PREMIUM Mini
Grobstlckig, saftiger Rohling mit 99,2%
Norwegischem Lachs, aus in Blécken
tiefgefrorenen Lachsfiletstlicken, praktisch
gratenfrei, tiefgefroren

Lachs to pull

Aus Aquakultur in Norwegen, saftige
Lachfilet-Portion, aus in Blécken
tiefgefrorenen Lachsfiletstlcken
geschnitten, praktisch gratenfrei,
heiBgerauchert, zum Zupfen

GréBe/Portion

ca.84g

ca.55¢g

ca.41g

ca.84 g

GréBe/Portion

ca.130 g
ca.llcm @
ca. 1,5 cm Hoéhe

ca.130 g
ca.llcm @
ca. 1,5 cm Hoéhe

ca.90 g
ca.9cm @
ca. 1,5 cm Hoéhe

ca.40g
ca.6cm@
ca. 1,5 cm Hoéhe

ca.105¢g

Inhalt
je VE

4,536 kg
(54 Stuck)

3,3 kg
(60 Stuck)

3,44 kg
(84 Stuick)

4,536 kg
(54 Stuck)

Inhalt
je VE

7 kg
(54 stuck)

7 kg
(54 stuck)

5,4 kg
(60 Stuck)

7.2 kg
(180 Stiick)

ca. 1kg
(10 Stuck)

RE-
Einheit

kg

kg

kg

Karton

RE-
Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

Bemerkungen

Fur alle Patties in der GroBe
»Large” und alle Pulled Produkte

Fur alle Patties in der
GroéBe ,Medium* und alle
Pulled Produkte

Fur alle Patties in der GroéBe
,Mini“ und alle Pulled Produkte
Fur alle Patties in der GroBe

»Large” und alle Pulled Produkte

Bemerkungen

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter einmaligem Wenden

ca. 7-8 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden
ca. 8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter einmaligem Wenden

ca. 7-8 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden
ca. 8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter einmaligem Wenden

ca. 7-8 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden
ca. 8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter einmaligem Wenden

ca. 6-7 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden
ca. 7-9 Min. grillen.

Verzehrfertig

24419

29907

24420

2481

25174

2441

28666

28798

Artikelbezeichnung

Patties mit Fleisch, Pulled Pork und Rinder-Pastrami

Rindfleisch Patty Large
Zarter Rohling aus artgerechter deutscher
Aufzucht, mit Salz und Pfeffer gewdurzt,

unverfalschter und purer Fleischgeschmack,

einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Rindfleisch Patty Mini
Zarter Rohling aus artgerechter deutscher
Aufzucht, mit Salz und Pfeffer gewurzt,

unverfalschter und purer Fleischgeschmack,

einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Rindfleisch Patty ,,Black Angus*

100% Fleisch vom Black Angus-Rind. Zarter

Rohling, mit Salz und GewdUrzen verfeinert,

unverfalschter und purer Fleischgeschmack,

einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Rinder-Pastrami ,,Steak-Pfeffer*

Gepodkeltes und gerauchertes Rindfleisch, mit
Gewdlrzen verfeinert, einzeln vakuumverpackt

Pulled Pork

Schweineschulter gewdlrzt, ohne
Knochen, wie gewachsen, Sous-Vide
gegart, vakuumverpackt, tiefgefroren

Artikelbezeichnung

Vegane Patties Regenerierfertig

Veganer Patty Medium
Auf Basis von Weizen-und Sojaeiweil,
gebraten, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Veganer Champignon Patty Medium
Auf Basis von Champignons, gebraten,
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

GréBe/Portion

ca. 180 g
ca.l2cm @
ca. 1,5 cm Hoéhe

ca. 140 g
ca.2cm @
ca.1cm Hoéhe

ca.62g
ca.6cm@
ca. 1,5 cm Héhe

ca.180 g
ca.12cm @
ca. 1,2 cm Hohe

ca. 1kg

GréBe/Portion

ca.100 g
ca.7cm@
ca. 1,2 cm Hoéhe

ca.100 g
ca.7cm@
ca. 1,2 cm Hoéhe

Inhalt
je VE

5,4 kg
(ca. 30 Stuck)
8,4 kg

(ca. 60 Stuck)

6,2 kg
(ca.100 Stuck)

7.2 kg
(40 Stuck)

10 kg
(10 Stuck)

ca. 5,4 kg
(3 x1,8 kg)

4 kg
(40 Stuck)

4 kg
(40 Stuck)

RE-
Einheit

Bemerkungen

Tiefgefroren entnehmen und

direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
kg unter einmaligem Wenden

ca. 7-8 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden

ca. 8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und

direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
kg unter einmaligem Wenden

ca. 7-8 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden

ca. 7-9 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und

direkt zubereiten.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
kg unter einmaligem Wenden

ca. 8-9 Min. braten.

Grill: Unter einmaligem Wenden

ca. 8-10 Min. grillen.

kg Verzehrfertig

Produkt auftauen lassen.
Kg Kombidampfer: bei 99 °C
(Nassdampf) ca. 25 Min. garen.

RE-

Einheit Bemerkungen

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten.
Kombidampfer: Vorheizen, bei
200 °C (HeiBluft) ca. 12 Min.
garen.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter einmaligem Wenden

ca. 4 Min. braten.

Backofen: Vorheizen, bei 200 °C
ca. 10 Min. backen.

kg

Kombidampfer: Vorheizen, bei
kg 200 °C (HeiBluft) ca. 11 Min.
garen.
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Feinkostsalate und Zutaten zum Belegen

Inhalt RE-
je VE Einheit

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Bemerkungen

BEECK Feinkostsalate

Algensalat ,,Sesam* )
25622 Aromatische Meeresalgen in einem pikanten Dressing mit Sesam und 1kg kg Rezept ,Asia“
Mu-Err-Pilzen verfeinert, aufgetaut

Amerikanisches Picknick ,,Cole Slaw* AG:EELES)
25831 Knackiger Salat mit fein geschnittenem WeiBkohl, Karotten und Ananas, 1,5 kg kg Rezept ,New Orleans"
in einer cremigen Salatmayonnaise

Antipasti-Salat
Eine mediterrane Kombination aus gebackenem GemdUse wie Zucchini, gelber
26981 und roter Paprika, Karotten aus dem Dithmarscher Land und sonnengetrock- 1kg kg Rezept , Italian”
neten Tomaten, in einer aromatischen Krautervinaigrette mit weiBem Aceto
Balsamico, Thymian und Rosmarin, verfeinert mit frischer Blattpetersilie

Fenchelsalat mit Orangen RLEEEIEE)]

26570 Fenchelstreifen mit ganzen Orangensegmenten, Staudenselleriestiickchen 1k
und gerosteten Pinienkernen, in einem fruchtigen Orangendressing mit
Fenchelsamen

kg Rezept ,,Madeira“

Fruchtiger Quinoa Mix

25629 Quinoa gemixt mit Karotten, Zucchini und Paprika, verfeinert mit 1kg
Mandelstiften, Cashew- und Kurbiskernen, sowie blauen Weintrauben,
in einem klaren, lieblichen Dressing

kg Rezept ,Laos”

25684 Orangen-Hirten-Salat

1k ki Rezept ,Toronto”
Orangenfilets und Hirtenkase (aus Kuhmilch), in einem Chili-Minz-Dressing & € e

Orientalischer Couscous-Salat mit Minze AL:ETIEE _
25110  Couscous mit Kichererbsen, Karotten, Zucchini und Auberginen, 1kg kg Rezept ,Oriental”
in einem orientalisch gewUrzten Dressing

Pastinaken-Karotten-Salat
25683  Gebackene Pastinaken, Karotten und Cherry-Tomaten in einem pikanten 1kg kg Rezept ,Den Haag"
Tomaten-Chili-Dressing, mit Minze verfeinert

Pikanter WeiBkrautsalat )
317 Herzhaftes WeiBkraut, verfeinert mit frischer Paprika und Zwiebeln, 1,5 kg kg Rezept ,Munchen*
in einer wlrzigen Vinaigrette aus Essig und Ol

Red Cole Slaw
25392 Knackiger Salat mit fein geschnittenem Rotkohl und Karotten, in einer 1kg kg Rezept , Kansas*
veganen Salatcreme

Rote Bete-Salat mit Apfel

26904 Klassischer Salat mit lieblich-aromatischen Rote Bete-Spalten und 1kg
fruchtigen Apfelstliicken aus dem Alten Land, verfeinert mit einer milden
Essig-Ol-Vinaigrette

kg Rezept ,,.Stockholm*

SiiBkartoffeln in Ahorn-Ingwer-Marinade
26982 Frisch gekochte SuBkartoffelwiirfel, kombiniert mit frischen 1kg kg Rezept ,New Orleans”
Frahlingszwiebeln und einer pikant-stBlichen Ahorn-Ingwer-Marinade

Weitere Produkte zum Belegen

Produkt mit dem
Backpapier auf ein

garfons hspeck, ohne Knorpel und Schwarte, mild geréuchert @ xszksgk / EIEEy IS

20823 oher Bauchspeck, ohne Knorpel und Schwarte, mild gerauchert, ,5 kg ke emTsEEmE R Ve
auf Backpapier vorgelegt, zum Erhitzen, einzeln entnehmbar. Unter ca. 147 X ; o
Selia hi Kt Stiick) heizen, bei ca. 180 °C

SIS MRS (HeiBluft) ca. 14-16 Min.
garen.
Borrettane zwiebeln in Rotwein 122 ¢ Rezept ,,American®
533 (1kg ATG/ kg ”

Kleine, ganze Zwiebeln, in mildem Rotweindressing und ,,Bologna“

ca. 60 Stuck)

Gegrillte Paprika 1,55 kg
551 Rote und gelbe Paprika, der Lange nach geachtelt, gegrillt, (1 kg ATG/ kg Rezept ,Barcelona“

in pikant gewtiirztem Ol ca. 55 Stiick)
Guacamole 12 kg ;

28492 | ejcht stiickige Avocadocreme verfeinert mit Jalapeno, Chilipulver, kg Als Dip

; ’ (4 x 3kg)

Tomatenflocken und Zwiebeln, tiefgefroren
Salicornes

86324 Grine Stangel, ca. 10 cm lang, mit leicht salziger Meeresnote T1kg kg Rezept ,Tel Aviv®

und knackigem Biss
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Dips, Saucen & Aufstriche

Art.-Nr.

25914
838
25927
25982
25912
25966
25855
715
25911
25983
25905
25510
25902
26651
25916
25985

25856

25996

25918

26460

25900
604
606

25894

25995

26457

601

701
452
25884
25967

26448

25890
25807
25853
25961
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Artikelbezeichnung

Asia Dip RE:ESIES)

Pikant gewlrzt mit Mango-Chutney, Sojasauce und Ingwer

Barbecue Chutney ALEEEIEE)]
SUBlich-pikantes Chutney aus Gewdlrzgurkenwdrfeln,
Zwiebelwdrfeln, Paprika und Senfkérnern, mit Honig verfeinert

Cocktailsauce AL:EEIEE)

Pikant abgeschmeckte Cocktailsauce, mit ganzen, griinen Pfeffer-
kérnern und Knoblauch

Creme Aioli AG:EEES)

Sahnige Knoblauchcreme mit einem Schuss Weinbrand

Dirty Umami Dip
Wirzig-stBliche Salatcreme mit Sojasauce und Chili

Graved-Saucendip
Ein Krauter-Senf-Dip, der hervorragend zu Lachs passt

Honig-Senf-Sauce ALE:EEEC)
Eine raffinierte Sauce aus Salatmayonnaise, Honig und wirzigem
Krautersenf, verfeinert mit frischem Dill

Mango Chili Dip
Vegane Salatcreme mit fruchtigem MangopUree und einer leichten
Chilinote

Mayonnaise mit Triiffelgeschmack AEEES)
Cremige Mayonnaise mit feiner Triffelnote

Miso Dip
Vegane Salatcreme mit Misopaste

Paprika-Frischkase-Aufstrich ALEECIE)]
Cremiger Frischkase mit roten Paprikawrfeln und
Schnittlauchrélichen, pikant abgeschmeckt

Remoulade mit Ei AEEELES)
Salatmayonnaise, Gewlrzgurken, Zwiebeln und Eier, pikant
abgeschmeckt

Rote Chili Creme
Pikante vegane Salatcreme mit feiner Chilinote

Rucolafrischkdase ALZ:ElEE)
Cremiger Frischkase mit Rucolastticken

Salatmayonnaise 60%
Salatmayonnaise mit 60% Pflanzendl

Sour Cream

Aus Speisequark und Joghurt, mit Zwiebeln, Schnittlauch, Petersilie
und Knoblauch verfeinert

Sweet Curry Sauce ALC:ELIEE)
Cremige Salatmayonnaise verfeinert mit Curry und Zwiebeln

Tomatensalsa
Fruchtige Salsa aus Tomatensttickchen und Zwiebeln mit
angenehmer Olivendlnote, verfeinert mit frischem Koriander

Vegane Salatcreme
Salatcreme, vegan

Wasabi Dip
Leicht scharfe vegane Salatcreme mit Wasabi

Inhalt
je VE

0,951
5 kg
0,951
5kg
0,951
5 kg
0,951
5kg
0,951
5kg
0,951
5kg
0,951
5 kg
0,951

5kg

0,951

5kg

0,951

1kg

0,951
1,5 kg

5kg

0,951

5kg

1kg

2 kg

1kg
5 kg
0,951

5 kg

1kg

0,951
5kg
0,95 |

5kg

VE

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Eimer

4 Flaschen

Schale

4 Flaschen
Schale

Eimer

4 Flaschen

Eimer

Schale

Schale

Schale

Eimer

4 Flaschen

Eimer

Schale

4 Flaschen
Eimer
4 Flaschen

Eimer

RE-
Einheit

FL

kg

FL

kg

FL

kg
FL

kg
FL
kg
FL
kg
FL
kg

FL
kg

FL

kg

FL

kg

FL

kg

FL

kg

kg

FL

kg

Bemerkungen

Rezept , Asia“

Rezept ,,American®,
,Minchen”, ,Texas" und
,Pastrami-Burger*

Rezept ,,Mexican®
und ,Madeira“

als Alternative zur Aiolisauce,
wenn es cremiger sein soll

Rezepte ,Mlnchen”, ,Toronto®,
LAsia“ und ,Osaka“

Rezept ,Scandic”

Rezept ,, Zurich”

Rezept ,,Stockholm® und
,Kansas"”

Rezept ,Bologna“, ,Mexican®,
,New Orleans®, ,Tennessee”

idealer Dip zu Fritten und
Pommes

Rezept ,,Den Haag*, ,,Madeira“
und ,,Gua Bao Burger*

Rezept ,New Orleans”

Rezept ,,Kopenhagen®

Rezept ,Laos",
,New Orleans®, ,Mexican®,
JTennessee”, ,Acapulco”

und ,Gua Bao Burger”

Rezept ,,Barcelona“

Rezept , Pastrami-Burger”

Rezept ,Oriental“ und
»,Den Haag"

Rezepte ,Toronto”
und ,Kopenhagen“

Rezept ,Mexican”

flr Salatbowls oder frische
Salate zum Burger

Rezept ,Laos"
und die perfekte Kombi zu
SuBkartoffel-Pommes

Frische griine Salate vom Keltenhof

29697

28791

29699

28836

29701

29774

28585

29812

28694

29705

29891

29707

28695

28793

28794

29711

Artikelbezeichnung

Baby Leaf Blattsalatmischung
Batavia, Tatsoi, Spinat, Mizuna, Roter Senf und
Roter Mangold, ungeschnitten, verzehrfertig

Baby Mizuna, griin
Kuchenfertig, ungeschnitten, verzehrfertig

Baby Spinat
Blattspinat, ungeschnitten, verzehrfertig

Kleiner Koriander
Ungeschnitten, verzehrfertig
Frisée

Leicht gebleicht, gezupft, verzehrfertig

Griiner Feldsalat
Ungeschnitten, verzehrfertig

Junge Blattsalat Mischung

Multiblatt, Mizuna, Tatsoi, roter Senf, roter Mangold,
Frisée, Radicchio, Endivien, Baby Spinat, Wasabi, Rucola,
Peashoots, Spinat, Batavia, Kale, ungeschnitten

Kale, griin
Kichenfertig, ungeschnitten, verzehrfertig

Mini Radieschen
Ungeschnitten, verzehrfertig

Mischsalat ,,Rapunzel*
Blattsalatmischung aus Frisée, Tatsoi, Radicchio und Baby
Spinat, ungeschnitten

Mischsalat ,,Saison*
Blattsalatmischung aus Lollo Biondo, Lollo Rosso, Endivie,
Frisée und Zuckerhut, geschnitten

Rucola
Ungeschnitten, verzehrfertig

Wasabiblatter
Ungeschnitten

Wasabi Rauke
Ungeschnitten, verzehrfertig

Wasserkresse
Ungeschnitten, verzehrfertig

Wildkrdutersalat

Krautersalat aus Mizuna, Tatsoi, Roter Senf, Léwenzahn,
Baby Spinat, Erbsentriebe, Schafgarbe, Wildkresse,
Wegerich, Blutenmischung, Mauerpfeffer, Vogelmiere,
Frauenmantel und Sauerklee, ungeschnitten, verzehrfertig

GréBe/

Portion

250 ¢g
Beutel

200 g
Beutel

250 ¢
Beutel

200 g
Beutel

250 g
Beutel

250 g
Beutel

250 g
Beutel

250 ¢
Beutel

15 Stuck/
Schale

500 g
Beutel

1 kg
Beutel

2509
Beutel

10 Stuck/
Schale

200 g
Beutel

200 g
Beutel

2509
Schale

Inhalt
je VE

1 kg
(6 x 250 g)

800 g
(4 x 200 9)

1,5 kg
(6 x 250 9)

800 g
(4 x 200 g)

1kg
(4 x 250 @)

1,5 kg
(6 x 250 9)

1kg
(4 x 250 9)

1kg
(4 x 250 g)

ca. 960 g
(8 xca.120 9)

1kg
(2 x 500 9)

3 kg
(3 x1kg)

1,5 kg
(6 x 250 9)

ca. 480 g
(8 x ca. 60 9)

1kg
(4 x 200 g9)

1kg
(4 x 200 g9)

500 g
(2 x 250 9)

RE-
Einheit

Beutel

Beutel

Beutel

Beutel

Beutel

Beutel

Beutel

Beutel

Schale

Beutel

kg

Beutel

Schale

Beutel

Beutel

Schale

Bemerkungen

Rezept ,,Tennessee”

Rezept , Toronto*

Rezepte ,American“ und
,Kopenhagen*

Rezept ,,Gua Bao Burger*

Rezept ,,Madeira“ und , Kansas“

Rezepte ,,Zurich“ und
,Den Haag“

Rezept ,,Acapulco”

Rezept ,,Stockholm*® und
,Pastrami-Burger”

Rezept ,Tel Aviv*

Rezept ,Bologna“

Rezepte ,,Scandic”,
,Texas“ und ,Mlinchen”

Rezept ,Italian®

Als Deko

Rezept ,,Asia“

Rezept ,Laos”

Rezepte ,,Barcelona“ und
,New Orleans”
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DAS DARF'S DAZU SEIN

Unsere Burger-Beilagen

GréBe/
Portion

Inhalt RE-

Art.-Nr. je VE Einheit

Artikelbezeichnung Bemerkungen

28483

29621

28683

28621

28622

7751

28930

29199

7370

28470

7737

29792

28469

Falafel, Fritten, Pommes & Co.

Falafel ,,Gemiise*
Vegetarischer Bratling aus Kichererbsen und Gemduse,
frittiert, gegart, einzeln entnehmbar, vakuumverpackt,
tiefgefroren

Falafel ,,Mediterran®
Vegetarisches Ballchen aus Kichererbsen, mit einer
mediterranen Fullung aus Weichkése, grtinen Oliven,
Chili und Krautern, paniert, vorgebacken, einzeln ent-
nehmbar, tiefgefroren

Falafel vegetarisch

Vegetarischer Bratling aus Kichererbsen, frittiert,
gegart, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Gemiise Balls

Proteinreiche vegetarische Gemuseballchen mit
Gemusestlckchen und Sojaprotein, vorfrittiert,
gegart, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Guacamole-Bites
Vegetarische, panierte Dreiecke mit einer
Guacamole-Fullung und Frischkase, vorfrittiert,
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Kartoffeltasche, gefiillt TG GEN
Frischkase-Krauter-Fullung im Kartoffelmantel,
vorgebacken, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Melanzane Billchen
Vegetarische Béllchen aus Auberginen, halbgetrock-
neten Tomaten und Mozzarella, paniert, vorfrittiert,
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Pommes frites
Normalschnitt, tiefgefroren

Pommes Julienne
Feinschnitt, tiefgefroren

Pommes Stealth Fries
Pommes frites, gewUrzt, vorfrittiert, tiefgefroren

Potato Wedges
Herzhaft gewlrzte Kartoffelspalten, mit Schale,
vorfrittiert, tiefgefroren

SiiBkartoffel-Pommes
Aus blanchierten SuBkartoffeln, geschnitten,
vorgebacken, tiefgefroren

SiiBkartoffel-Pommes ,,Crispy*
Pommes frites aus StBkartoffeln, gewurzt,
vorfrittiert, tiefgefroren

259

ca.45¢g

ca.25¢g

ca.18 g

ca.22g

ca.7’5g

ca.30g

10 mm
Schnitt

7 mm
Schnitt

6 mm
Schnitt

9,5 mm
Schnitt

5 kg
(4 x1,25
kg)

4 kg
(ca. 88
Stuck)

5 kg
(4 x1,25
k)

3 kg
(2 x 1,5 kg)

6 kg
(6 x 1kg)

5 kg
(2 x ca. 33
Stuck)

5 kg
(5 x 1kg)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

10 kg
(4 x25kg)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

11,35 kg
(5x 2,27
kg)

10 kg
(4 x25kg)

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

Produkt auftauen lassen.
Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 100 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei ca.
180 °C (HeiBluft) ca. 7 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 100 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 180 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
garen.

Fritteuse: Ol auf 175 °C erhitzen,
ca. 6 Min.

Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter mehrmaligem Wenden ca.
8 Min. braten.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 200 °C (HeiBluft) ca. 8 Min.
garen.

Fritteuse: Ol auf 175 °C erhitzen,
ca. 3 Min.

Backofen: Vorheizen, bei 200 °C
ca. 8 Min. backen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 190 °C (HeiBluft) ca. 14 Min.
garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei ca.
200 °C (HeiBluft) ca. 10 Minuten
garen. 1 Min. ruhen lassen.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 5 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 3 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C

ca. 3 Min. frittieren.

Backofen: Vorheizen, bei ca.
200 °C (Ober- und Unterhitze)
ca. 16 Minuten backen.
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deutschesee’

Fischmanufaktur

Nebraska-Burger



